
„Ein Messergriff soll 
sich der Hand anpassen  
und nicht umgekehrt“

Dimension



Schon seit über 70 Jahren produzieren wir hoch- 
wertige Haushalts- und Berufsmesser in Solingen. 
Hierbei verbinden wir die Qualität der traditionellen 
Klingenherstellung mit moderner Ingenieurskunst. 
Unser Erfolg ist die Zufriedenheit unserer Kunden in 
der ganzen Welt. 

RSG Rostfrei-Schneidwerkzeuge GmbH
Schneidwarenmanufaktur aus der 
Klingenstadt Solingen.

Manufaktur
mit Scharfsinn 



Ein Messergriff soll sich der Hand anpassen und nicht 
umgekehrt! Daher haben wir die Griffgrößen harmoni-
siert und vor allem die klassischerweise kleinen Griffe 
der kleinen Messer größer dimensioniert. Die durch-
dachte Proportion und Position von Griff und Klinge 
garantieren eine gute Haptik und damit Sicherheit 
beim Schneiden.

Die Messer der Serie Dimension sind durchgängig  
aus rostfreiem Chrom-Molybdän-Vanadium-Stahl ge-
schmiedet. Für die Nieten haben wir ebenfalls Edelstahl 
als Werkstoff verwendet. Die Griffe selbst bestehen aus 
hochwertigem POM Kunststoff bzw. aus europäischem 
Pflaumenholz. Die Brotmesser dieser Serie sind in einer 
Links- und einer Rechtshänder - Ausführung erhältlich.

Die Schnittstelle zwischen Ihnen und dem Messer ist Ihre Hand. 
Diese Verbindung stand im Fokus der Entwicklung unserer Serie Dimension.

Erleben Sie unsere Weltmarke 
in einer neuen Dimension



Brotmesser 10½“ – 27 cm
Linkshänder    Art.-Nr.: 80192076 
Rechtshänder Art.-Nr.: 80192075

Schinkenmesser 9“ – 23 cm
Art.-Nr.: 80192074

Kochmesser 8“ – 20 cm
Art.-Nr.: 80192073

Santokumesser 7“ – 18 cm
Art.-Nr.: 80192072

Gemüsemesser 3½“ – 9 cm
Art.-Nr.: 80192071

Hochwertige Griffe 
aus POM Kunststoff



Brotmesser 10½“ – 27 cm
Linkshänder    Art.-Nr.: 80194076 
Rechtshänder Art.-Nr.: 80194075

Schinkenmesser 9“ – 23 cm
Art.-Nr.: 80194074

Kochmesser 8“ – 20 cm
Art.-Nr.: 80194073

Santokumesser 7“ – 18 cm
Art.-Nr.: 80194072

Gemüsemesser 3½“ – 9 cm
Art.-Nr.: 80194071

Echtholzgriffe aus 
europäischer Pflaume



RSG Rostfrei-Schneidwerkzeuge GmbH

Löhdorfer Str. 169
42699 Solingen

Deutschland

Tel. +49 (0)212/640-0
Fax +49 (0)212/640-50
 
info@rsg-solingen.de

Alle Messer finden Sie auch  
auf unserer Webseite
www.rsg-solingen.de

PROFI

Gourmet

Klassik

UNSERE MESSER-SERIEN 
IM ÜBERBLICK:

Messerblock Magnet
Die optimale Ergänzung zu 
unserer Messerserie.  
Aus Buchenholz mit  
versteckter Magnet- 
halterung, passend  
für 8 Messer.
Art.-Nr.: 80180011

Wetzstahl mit Diamant-
beschichtung, 23 cm
Für unsere Qualitätsmesser 
nur das Beste: Bis zu 2 Mio. 
Diamantkörner helfen 
Ihnen beim Schärfen 
Ihrer Messer.
Art.-Nr.: 80181067

Dimension


